
PROFITEZ DE LA FORMU
LE WEEK-END

"Le Lot-et-Garonne De Fe
rme en Ferme

®"

auprès de 

10Exploitation Agricole du Lycée Fazanis
Route de Clairac - 47400 TONNEINS
06 88 51 74 18
« De la graine à la plante, découv« De la graine à la plante, découvrez 
l’accueil et la production de nos élèves : 
aromatiques et plants de légumes 
biologiques, fleurs et plantes. »

Michel DAURIOS
Laforie St Georges - 47400 TONNEINS
06 87 50 81 60
« Alst« Alstroemeria, bougainvillées, plants de 
légumes, arbustes, géraniums anciens, 
venez vous enivrer de fleurs, de couleurs, 
de senteurs… »

9

Tiphaine et Alain LEGLISE 
Jaquetendon
47400 GRATELOUP ST GAYRAND
06 11 68 39 05
« De nos cé« De nos céréales bio transformées à vos 
assiettes, d’hier à aujourd’hui, découvrez 
l’évolution des techniques et nos valeurs 
familiales. »
AnimaAnimation : Démonstration d’un moulin à 
meule de pierre entraîné par une 
locomotive à vapeur par la Confrérie des 
Moteurs à Papi d’Aiguillon.
Samedi et dimanche 10h et 14h.

8

Alain MARCON 
Grange Burlade - 47200 VIRAZEIL
06 45 61 14 16
« Venez découvrir nos tomates charnues, 
nos fraises fondantes cultivées avec 
passion, des produits sains. »

7

Laurence BOXBERGER 
La Bioulère - 47200 MONTPOUILLAN
06 77 51 98 21
« Elle n’est pas banale ni ordinaire. elle est 
l’espoir pour une meilleure alimentation. 
Rencontre avec la spiruline. »

6

5Yolande et Francis GRESIAK
Vigneron - 47250 COCUMONT
06 32 71 34 25
« Entre vignes et pâturages, des brebis qui 
élèvent leurs agneaux, démonstration d’Elsa 
sur le troupeau. »

4Jean-Michel RUCHAUD
Petit Guérin - SARL l’Arche - 47160 RAZIMET
06 20 02 31 07
« Des fruits , des légumes, des femmes, des 
hommes, un métier, une passion. »

3Laurent GROUSSIN
Dutril - 47700 CASTELJALOUX
06 75 17 62 68
« Passion et tradition autour de l’élevage de 
boeufs gras de race Bazadaise pour satisfaire 
vos yeux et vos papilles. »

2Vincent DELMOTTE
Château Moncassin - Le Chai 
47700 LEYRITZ MONCASSIN
06 85 21 03 93
« Not« Notre chai, une histoire, une passion, un 
passé, un futur viticole dans un lieu méconnu 
du Lot et Garonne. »
Animation : exposition de vieux tracteurs et 
de vieilles voitures.

1Bruno et Yann MARCY
Ferme de l'Argenté
Route de Losse - 47420 ALLONS
06 44 90 32 77
« Les cerfs et les biches. »

Val de Garonne

25Sandrine et Guillaume ANNIBAL
Lancement - 47370 THEZAC
05 53 41 17 02
« Venez découvrir la sélection de vins bio 
rouge, rosé, blanc et les Blondes 
d’Aquitaine élevées en plein air. »

24Luc, Nicolas et Vincent POZZER
Crozefond - 47150 SAINT AUBIN
06 95 86 47 71
« « Vaches, cochons, fromages, pains, 
pâtisseries, huile d’onagre et 
charcuterie vous attendent à la ferme 
biologique de Crozefond. »

23Alexandra et Pascal POUEYMIDANETTE
Le Plessis - 47150 SAINT AUBIN
06 73 21 68 89
« Producteurs de Pruneaux d’Agen depuis 3 
générations. Démonstration de fabrication de 
cordes artisanales. »

22Marie-Hélène et Jean-Marie RANC
Ferme de Michaumaillé - 47210 BOURNEL
06 78 93 37 63
« On peut enco« On peut encore se régaler de produits 
paysans : élevage de canards et d’oies.Visite 
et recherche dans les serres de plantes 
insolites. »

Terroirs des Monts et Bastides

47Colette et Jean-Michel SAINT MEZARD
Béreau
47600 MONTAGNAC SUR AUVIGNON
06 88 42 42 49
« Venez visiter, déguster l’excellente 
Blonde d’Aquitaine élevée avec tradition. »

46Marie et Philippe PAUL
Ferme de Caussens
47600 MONTAGNAC SUR AUVIGNON
06 82 02 28 11
« Des sangliers, des agneaux et des gîtes 
dans une ferme du XVIème restaurée. »

45Hélène SINGLANDE
Domaine de Versailles
47600 MONTAGNAC SUR AUVIGNON
06 78 93 43 87
« Le Domaine de « Le Domaine de Versailles : un nom 
d’histoire pour un vin de terroir. 
Découverte du vignoble, dégustation au 
chai - exposition du matériel ancien - 
friandises. »

44Olivier et Pierre THERASSE
Sauvagnères
47310 STE COLOMBE EN BRULHOIS
05 53 67 20 23
« Ici on fait du Buzet. Seuls comme des « Ici on fait du Buzet. Seuls comme des 
grands, nous sommes indépendants. Venez 
nous allons vous montrer. »

43Lucie et Benjamin DUPIN
La ferme de Beaujoly - 47310 LAPLUME
06 83 34 83 12
« JA, vaches, chevaux ... respirez en famille 
notre passion pour l’élevage où résonne 
transparence, respect et bien-être animal. »

42Marie-Hélène et Stéphane GATTI
Le Pech - 47310 LAPLUME
06 20 31 49 81
« CTV le TGV de la régénération des sols. 
Agroforesterie, couverts végétaux, SD.
Du BRF !!!  Des jaDu BRF !!!  Des jardins. Produire + avec - !!!  
RGNR ? »

41Edgard RAUSCENT
La platine - 47220 MARMONT PACHAS
06 60 65 72 41
« Au coeur de la natu« Au coeur de la nature venez découvrir 
notre domaine ! Au programme : 
promenade à poney, présentation des 
animaux de la ferme. »

40Sylvain LLORENS
Parays - 47220 ASTAFFORT
06 42 31 07 54
« Partagez notre passion pour nos légumes 
et céréales, une démarche locale, éthique 
et biologique. Toute une logique ! »

39Catherine et Isabelle ORLIAC
Château de la Bastide
47270 CLERMONT SOUBIRAN
06 08 69 02 27
« « Vin Rouge dans la tradition. Vin Rosé 
dans l’innovation. Une signature : 2 sœurs 
en Aquitaine. Location salle possible. »

38Nadège MAUBERT
Au Cornal
47270 ST PIERRE DE CLAIRAC
06 48 22 27 56
« Hommes, animaux, plantes et insectes : « Hommes, animaux, plantes et insectes : 
comprendre les forces de l’écologie et de 
la biodiversité pour gérer l’économie de 
la ferme. »

37Zuzana et Sébastien CASTAGNE
Maillar Soubirous - 47240 CASTELCULIER
07 83 86 94 65
« Poulets, oeufs, fruits et légumes savoureux 
s’inscrivent dans le cycle agroécologique de 
notre ferme familiale en conversion bio. »

36Sandrine VIANNAY
Les Ecuries de St Damien - Sous St Damien 
47270 LA SAUVETAT DE SAVERES
06 83 34 17 03
« De « De l’élevage à l’approche comportementale : 
mes poneys partenaires de développement 
personnel. Découvrez l’équitation autrement. »
Animation : STARMANIA spectacle équestre 
par les cavaliers du club, samedi à 18h30 et 
dimanche à 11h.

 »

Du Bruilhois aux Deux Séounes

55Céline et Jean-Marie ROCHE
Piréou - 47170 STE MAURE DE PEYRIAC
06 73 29 15 96
« Du pré à l’assiette, partagez notre 
passion familiale pour l’élevage traditionnel 
de Blonde d’Aquitaine. »

54Robert et Antoine DE LANGALERIE
Château de Lagrangerie - 47170 LANNES
05 53 65 70 97
« Un monastère du XIIème siècle comme 
écrin pour Armagnac, Floc et Pruneaux… 
Une histoire de famille. »

53Anne-Sophie BOURUFerme bio du Baron Perché
Baron - 47600 MONCRABEAU
06 61 90 15 60
« Découv« Découvrez nos plants de légumes de 
variétés anciennes, d’aromatiques et de fleurs 
avant de goûter confiture et coulis de fruits 
rouges maison ! »
Animation : Visite bonus du jeune verger de 
variétés anciennes et de ses habitants samedi 
et dimanche à 10h30

52Henry DE BATZ
Château de Salles
47230 FEUGAROLLES
06 83 42 69 93
« Découv« Découvrez et dégustez mes vins de Buzet 
vifs et pleins de fraîcheur à l’image de mon 
ancêtre d’Artagnan. »
Animation : Happy hour : 18h à 19h 
dégustation des vins avec assiette 
gourmande ; explications et commentaires 
sur tous les millésimes - 5€/pers.
Moins 10% sur les vins.Moins 10% sur les vins.

51Thierry CALBO
St Julien - Domaine Calbo
47600 ESPIENS
06 24 76 81 53
« « Vue panoramique du vignoble depuis 
le domaine familial. Dégustez du blanc, 
rosé et rouge Buzet, accompagné de 
charcuteries et fromages locaux. »

50Laetitia et Mickaël LE BIAVANT
Château du Frandat - 47600 NERAC
05 53 65 23 83
« De la vigne, un château, un chai, de la 
passion, du travail : des produits dont nous 
sommes fiers. Buzet, Floc, Armagnac. »

49Marina, Brigitte et Luc CERVERA
Domaine de Lapeyrade - 47600 CALIGNAC
05 53 97 56 45
« Notre Armagnac : découvrez ses secrets, 
notre chai de vieillissement avec nos millési-
mes depuis quatre générations. »

48Josiane, Georges, Julie
et Vincent BOCQUET
Le Peyré - 47600 CALIGNAC
06 81 91 07 31
« Coque« Coquette, je suis Gariguette, j’ai rougi 
sous le soleil d’Albret. Ronde acrobate, 
découvrez-moi ! »

Coeur d’Albret

35Hélène LAFON et Xavier LEPLAIDEUR
Ferme de Lacontal - 82190 TOUFFAILLES
05 63 95 78 12
« Lavande du Que« Lavande du Quercy et agneau fermier, la 
polyculture-élevage au service de la vie de 
nos terres. De la bergerie à la distillerie, 
de l’huile essentielle au nuage de laine. »
Animation : éveillez vos 5 sens sur la 
ferme!

34Denise et Christian FAIVRE
Pechbertie - 82150 BELVEZE
06 08 17 21 47
« Partagez la vie en plein-air de nos « Partagez la vie en plein-air de nos 
poulets bio, découvrez le pressage 
d’huiles et produits issus de la ferme : 
lentilles, farines, épeautre »
Animation : Randonnée pédestre 
dimanche matin, départ de la ferme à 
10H.

33Geneviève et Yves BOISSIÈRE
Musée du Foie Gras - Souleilles
47140 FRESPECH
05 53 41 23 24
«  Les ci«  Les circuits courts : la qualité assurée. 
Respect des animaux ; respect de la terre ; 
respect du consommateur ; fierté d’être 
paysan ! »

32Marie-Claude et Jean-Pierre RICHARTE
Les Oliviers - 47140 AURADOU 
05 53 41 28 59
« « Visite et détente, tyrolienne enfant… La 
vinification expliquée… Vins, jus de raisin, 
noix et pruneaux vous attendent pour la 
dégustation. »

31Karin GALL
Tourral
47300 STE COLOMBE DE VILLENEUVE
06 82 53 02 60
« Elevage de chèv« Elevage de chèvres Angora : découvrez 
le mohair, sa beauté, sa douceur, sa 
légèreté ! »

30Cathy et Michel ARTISIE
Nicoy Sud - 47300 PUJOLS
05 53 70 01 09
« Pujols : Territoire bio engagé.
Nicoy : développement durable dès 1969 
avec ses farines, huiles, poulets, pâtes… »

29Claire et Patrick POURCEL
Ferme du Lacaÿ
47140 PENNE D’AGENAIS
05 53 41 24 23
« Découv« Découvrez le musée de la rivière Lot  
jeux et photos d’époque. Dégustez : 
pruneaux d’Agen bio mi-cuits, apéritifs, 
confitures et spécialités. »

28Clémence FREGARD
Clémence, herbes et sens…
Pied Bas - 47140 PENNE D’AGENAIS
06 87 56 40 13
« Découv« Découvrez la culture des plantes 
aromatiques en agriculture biologique ! Du 
séchage à la distillation, les parfums vous 
émerveilleront ! »
Animation : À la découverte des huiles 
essentielles ; distillation en direct durant le 
week-end !

27Sophie NEMETH
Al Castel - Château de Cazideroque
47370 CAZIDEROQUE
06 86 21 54 50
« « Venez découvrir le trésor du château de 
Cazideroque : le safran, épice douce aux 
mille vertus. »

26Joël SIMONET
Lasalsesex
47370 TOURNON D’AGENAIS
06 13 92 21 27
« La tru« La truffe et le miel de chez nous : des 
produits d’exception pour le plaisir d’offrir 
ou de partager !  »

Des Coteaux de Penne au Quercy Blanc 

21Henri MICHEZ
891 Route des Cédres
47340 LA CROIX BLANCHE
06 85 68 09 92
« Production de bière sur place à partir de 
l’orge et du houblon de la propriété. »

20Jean-Marie TANT
Quissac Haut- 47360 LAUGNAC
06 81 47 04 20
« « Troupeau et berger attendent la 
prochaine transhumance. Agneaux à 
caresser pour le plaisir des petits et des 
grands. »

19Stéphane GAY
Lalandette- 47110 STE LIVRADE SUR LOT
06 26 43 62 36
« Serres chauffées à la coquille de 
noisette. Protection biologique intégrée 
en cultures de fraises. »

Famille JOUY
Barianis - 47110 STE LIVRADE SUR LOT
06 68 13 09 78
« Naturellement rouges, belles, 
élégantes, elles se mettent sur leur 31. 
Ce sont les fraises de la famille JOUY. »

18

17EPLEFPA du Lot et Garonne - 
Exploitation agricole
Route de Casseneuil
47110 STE LIVRADE SUR LOT
06 08 90 10 39
« P« Premières asperges bio sous la serre 
photovoltaïque, de délicieux jus de fruits, 
de nouvelles machines et toujours nos 
belles tomates. »

Céline et Jean-François CHAUVEL
Ferme des Tuileries - 47260 FONGRAVE
06 28 51 66 70
« Légumes pleine ter« Légumes pleine terre et fraises hors-sol : 
découvrez notre ferme écologiquement 
intensive, un mélange subtil de tradition et 
d’innovation. »

16

15Christine et Patrick CADREILS MESSINES
La Maison du Pruneau 
Braunès - 47320 LAFITTE-SUR-LOT
05 53 84 04 17
« Ferme fami« Ferme familiale, depuis 4 générations, au 
Cœur de la Tradition, découvrez l’Or Noir de la 
prune au Pruneau d’Agen. Dégustation de nos 
spécialités. »
Animation enfant : chasse au trésor : trouvez et 
goûtez l’Or Noir.

Famille SAUDEL
La Ferme de Prats de Roux 
47320 LAFITTE-SUR-LOT
06 65 67 17 10
« Fraises plein champ, volai« Fraises plein champ, volailles d’antan, 
pruneaux gourmands… Une ferme diversifiée, 
une famille passionnée… »

14

13Augustin, Amalia, Régine et Claude DURAND
La Maison de la Noisette
Ferme La Campelière - 47360 LACÉPÈDE
06 76 99 96 27
« Passion Noisette à partager, découverte 
ludique d’un métier toujours réinventé,
ccréation de saveurs à déguster, grillées, 
pralinées, chocolatées … »

12Stéphanie CHALUFOUR CAUTY
Titoy - Le Bourg - 47130 BAZENS
06 63 19 94 34
« Découvrez la distillation de l’unique poire 
William rouge, et le joli parcours floral. Dégustez, 
sentez, enivrez vous de mille senteurs. »

11Christine, Jean-René et Samuel BIELLE
Les Trésors des Coteaux
Tricaut - 47130 BAZENS
06 27 08 83 01
« Au fil des généra« Au fil des générations, notre famille a 
transmis les valeurs du bio avec passion 
et conviction. »

Coeur de Lot-et-Garonne

La marque “De Ferme en Ferme®” est la propriété du CIVAM 
drômois “En avant”.
Les CIVAM sont des Centres d’Initiatives pour valoriser 
l’Agriculture et le milieu rural.

Illustrations : Déjant’Kréation

RENSEIGNEMENTS :
CHAMBRE D’AGRICULTURE 47 : 05 53 77 83 08

Un week-e
nd

      pour s'
interroger

               
 et compre

ndre...

Dans le flot d'informations et parfois de désinformations 
qui nous abreuvent quotidiennement, découvrez com-
ment la nature est au cœur de l'agriculture, comment les 
évolutions des pratiques agricoles s’inscrivent dans le 
durable pour notre environnement.

Les agriculteurs, citoyens et chefs d'entreprise, prennent 
soin de l'environnement qui est à la fois leur lieu de vie, 
leur « partenaire » de travail, leur quotidien.

PProfitez des visites chez les agriculteurs qui vous expli-
queront en direct leur travail, leurs modes de production 
et d'élevage ; venez leur poser toutes les questions qui 
vous préoccupent et aborder avec eux en toute trans-
parence tous les sujets qui vous interpellent.



POUR LE PETIT-DÉJEUNER OU LE  
GOÛTER, LAISSEZ-VOUS TENTER 
SUR LES FERMES NOTÉES AINSI : 

LE MIDI DES CASSE-CROÛTES 
FERMIERS SONT PROPOSÉS SUR 
LES FERMES NOTÉES AINSI : 

Vous y trouverez une assiette de 
produits fermiers, un dessert et une 
boisson. Maximum : 10 eurosMaximum : 4 euros

PETIT DÉJEUNER,
CASSE-CROÛTE,
GOÛTER,

MERCI DE RÉSERVER
À L’AVANCE

auprès de la ferme
conceconcernée. 
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Samedi 29 AVR
IL à 20 h 30

« MAISON A VE
NDRE »

Comédie en 1 a
cte, mélée de ch

ants

(spectacle au c
hapeau - tout p

ublic)

Théâtre École d’Aq
uitaine

Comédie d’Alexand
re Duval - Mise en s

cène : Olivier Duma
s.

DeuxDeux artistes fauch
és, une propriétaire

 à bout, un petit h
omme pingre, une 

jeune nièce ravissan
te, et une maison à

 vendre ...

Chez Amalia, Augu
stin, Régine et Cla

ude DURAND

la Maison de la No
isette à LACEPEDE

Ferme n°13 - tel 0
6 76 99 96 27

Dégustation de s
pécialités salées 

et sucrées avant
 le spectacle.

AssortimentsAssortiments de
 desserts et douc

eurs de la ferme 
à l’issue du spect

acle, avec 

boisson.

Samedi 29 AVR
IL à 21 h 00

« ARMAGNAC O
N ‘ ROCK »

Concert Pop rock m
illésime 2017

Groupe On’R Chez Marina, Brigi
tte et Luc CERVER

A

Domaine de Lapey
rade à CALIGNAC

FeFerme n°49 - tel 0
5 53 97 56 45

Dégustation d’A
rmagnac pendan

t le concert.

ALBRET
COMMUNAUTÉ

Venez à la rencontre des agriculteurs
et à la découverte de nos campagnes ! 
Voici à nouveau le dernier week-end d̓avril et ses fermes ouvertes ! 
Profitez-en pour découvrir, échanger, rencontrer des agriculteurs qui vous présenteront leurs 
métiers et leurs savoir-faire ; ils vous feront partager les richesses de leurs expériences et 
répondront à vos questions dans la plus grande transparence… et dans la bonne humeur ! 
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